


Flavourful Finger Feasts
A Symphony Of Shareable Finger Delights
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Frites classiques servies avec de la mayo crémeuse. Un choix intemporel et satisfaisant.

Découvrez la richesse du Brie Le Gourmand associé à un pain au levain chaud. Une délicieuse
combinaison de textures.

CROQUETTES DE BŒUF À LA MOUTARDE
Découvrez la richesse du Brie Le Gourmand associé à un pain au levain chaud. Une délicieuse
combinaison de textures.

Dégustez des frites de patates douces avec de la sauce andalouse et du parmesan. Une version
savoureuse des frites traditionnelles.

Nachos croustillants garnis de fromage Rigalett belge, de sauce arrabiata, de houmous au basilic
et d'une bonne dose de crème aigre. Un plat irrésistible à partager !

AILES DE POULET DÉSOSSÉES AVEC SAUCE COWBOYS

Un plat composé de tapenade d'olives vertes, de tapenade de tomates douces et de tranches de
pain au levain. Idéal pour partager et apprécier les différentes saveurs !

Dégustez des ailes de poulet désossées avec une touche fumée de sauce cow-boy. Un choix savoureux
pour ceux qui aiment le côté sauvage.

Un Croque Monsieur classique avec du fromage Rigatello et du jambon cuit.
Une touche belge pour un favori français.

Boulettes de viande sans viande, riches et savoureuses, nappées de sauce tomate et garnies de fromage
Rigalett belge.

CHIPS AVEC MAYO

CROQUE MONSIEUR AU FROMAGE BELGE ET AU KETJEP

NACHOS DE RIGALETT BELGE AVEC SAUCE ROUGE, CRÈME ET HOUMOUS

TAPENADE DE TOMATES ET D'OLIVES AVEC PAIN AU LEVAIN
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Savoureux bâtonnets de yakitori grillés au charbon de bois, servis avec des graines de sésame et de la
sauce brava. Une délicieuse variante d'un classique favori

LE GOURMAND BRIE AVEC PAIN AU LEVAIN

BATONNETS YAKITORI GRILLES AU CHARBON DE BOIS AVEC SAUCE BRAVA

BOULETTES DE VIANDE A LA SAUCE TOMATE AVEC RIGALETT BELGE

FRITES DE PATATES DOUCES AU PARMESAN

SOUPE
Dégustez une bonne soupe à la tomate, au cerfeuil ou de potiron avec une bonne tranche de pain
rustique.
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Pasta Fiesta

In Pizza We Crust!

For The Lonely Souls
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PIZZA AU JAMBON
Savourez la délicieuse pizza au prosciutto, à la roquette, au Cobourg fumé et au mélange
parfait de mozzarella. Une variante de la pizza traditionnelle.

PIZZA HAWAÏENNE
Emmenez vos papilles sous les tropiques avec une pizza hawaïenne à la mozzarella râpée,
à l'ananas et au Cobourg fumé. Une évasion sucrée-salée.

PIZZA MARGHERITA
Une pizza Margherita classique avec des herbes, du basilic frais et une généreuse couche
de mozzarella râpée. Simple mais bon.

RISOTTO AU POULET

TAGLIATELLES AU SAUMON
Plongez dans un plat de fruits de mer avec des tagliatelles de saumon accompagnées de roquette, de
copeaux de parmesan, de tomates cerises et d'un filet d'huile d'olive. Un plat de pâtes original.

SPAGHETTI À LA BOLOGNAISE

PIZZA AUX QUATRE FROMAGES
Le rêve de l'amateur de pizza avec un mélange de quatre fromages, de la roquette et un
filet d'huile d'olive. Une symphonie de saveurs à chaque bouchée.

TAGLIATELLES CARBONARA AU BACON DE BETTERAVE

De savoureuses croquettes de bœuf servies avec des tranches de pain Miller et de la moutarde épicée.
Une expérience satisfaisante en solo.

Les tagliatelles carbonara au bacon de betterave, à la roquette et à l'huile d'olive apportent une touche
unique. Une version moderne d'un classique.

Savourez les riches saveurs des spaghettis bolognaises avec de la roquette, des copeaux de parmesan,
des tomates cerises et un soupçon d'huile d'olive. Un favori intemporel des pâtes.

Un curry thaïlandais végétalien vibrant et savoureux avec de la patate douce et un mélange de légumes.
Un festin pour les solitaires.

CROQUETTES DE BŒUF AVEC PAIN MILLERS ET MOUTARDE

Un risotto réconfortant avec du poulet, de la roquette, des copeaux de parmesan, des tomates cerises et
un filet d'huile d'olive. Un vrai délice pour les amateurs de pâtes.

MÉLANGE VÉGÉTALIEN DE LÉGUMES AU CURRY
THAÏLANDAIS ET À LA PATATE DOUCE



Sweet Finale
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TARTE TATIN
Découvrez la perfection de la Tarte Tatin couronnée de sucre glace, de glace au spéculoos et
de menthe fraîche. Une délicieuse création pâtissière.

GAUFRE DE BRUXELLES DE LUXE
Offrez-vous une luxueuse gaufre de Bruxelles avec de la glace au spéculoos, du sucre glace, de
la sauce au chocolat et de la menthe fraîche. Une expérience classique de la gaufre belge.

CRÊPES BELGES
Savourez la bonté des crêpes belges avec de la glace au spéculoos, du sucre glace, de la sauce
au chocolat et de la menthe fraîche. Une fin de repas sucrée et satisfaisante.

GÂTEAU À LA LAVE
Offrez-vous la décadence d'un gâteau à la lave recouvert de sucre glace, de crème glacée
au spéculoos et de menthe fraîche. Une fin sucrée pour votre repas.


